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ﬁa faisselle de Mr Paulme de Villaz, coulis de fruits rouges.........ccccccevvevicviiriinnnes . 5.00 €
_/qssiette de fromages affinés par notre Maitre Affineur Monsieur Gay.............c........ 8.50 €
Marbré de Roquefort et bleu d’Auvergne, noix et pistaches.........cccoccovecveieinnen. 5.50 €

Desserts oo QL

Proposé par notre (Pétissier %main Toulon, les glaces et les sorbets sont « maison »

/Qllliance cassis et citron vert en toute [€gereté............cccovveiiiviviieici e 8.00 €
Biscuit Joconde, cceur de framboise et sorbet ananas

(Barquette a I'ancienne au chocolat au lait et caramel, amandes fondante................ 8.00 €

@égustation de trois sorbets MaiSON ... . 8.00 €
Disque de pate sucrée aux pralines et cassonade

ﬁe fAMEUX REA MAC.. i ittt et e st e et e e nee e seenseeene s eneesneeensens 8.00 €
Macaron, diplomate a la vanille, framboises fraiches

Café ou thé gourmand “made in Le ClOChEr" ...t s . 8.00¢€
Soupe de fruits de saison, entremet du moment, pana cotta, verrine mousseuse, et un extra surprise

Café gourmand encore plus mieux bien e . 10.00€
Café gourmand accompagné de ses 2cl de gaieté (Génépi, Poire ou Cognac)

Framboisier «a ma FAGON e . 8.00¢€
Tous les ingrédients du framboisier revisités a ma facon

Carte L6 LTS oY o 1] o . 2.50 €/boule
Mangue des Iles, Manzana pomme verte, Fraises Mara des bois, Abricot, Ananas, Litchi



