LA CARTE DU MOMENT

Nous travaillons avec des produits frais, merci de votre compréhension si certains venaient a manquer

Proposé par le (Chef Bruno r(/l/fodarczyk

Entrées % R L QL

SBIAAE CESAN-...vvvveeeeeee oo eeeeeeeeeeee e ssesseeseese e seessseseeeeee e 15.00 €
Salade iceberg, croltons, parmesan, anchois, blancs de volaille, sauce César

Salade ([T g le TTo) o 1=1 LR . 17.00 €

Tartare de tomate, avocat, caviar d’aubergines, mizuna, filets de rouget,
Saint-jacques, gambas, tuile au parmesan

Salade (o [T ] = I = = [e [ 1Yo T 17.00 €

Bruschetta, tomates, mozzarella, coppa, artichauts marinés au basilic,
salade, copeaux de parmesan

Ballottine de foie gras maison Cuit au tOrchoN. ... 18.00 €

AEA0ISE AU CIOCNET vvvroeeees oo eeeeee oo e s eeesesssee e sseeessessere s 16.00 €
Charcuterie artisanale de M. BAUD a Villaz, salade, toast de moelle, croustillant de reblochon

(DESHabIlE e NOMAIA ENMEIEE....... o eooeeeeeeeeeeee oo eeeee e eesee e 18.00 €
Tartare de tomates et vinaigrette a la Marie-Brizard

Méli-mélo de salade et mizuna aux pignons de pins torréfiés.........ccccooveveieecceenennen. 7.00 €

Entrées OM L mL

ﬁsotto a la tomate fraiche et basilic au parmesan, aux arébmes de truffe

Le petit............... 10.00 €
Le grand............. 16.00 €

Foie gras poélé sur Matignon de pommes fruits et figues fraiches a la cannelle

Dégusté avec sa mouillette de pain d’épices, gastrique passion Les 50g....ccc....... 12.00 €
Les 100g............... 19.00 €



