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(Pancha d’encornets safranés huile A A L=T oo TSRS 18.00 €
Citron, capres, cébette, concombre, échalote, tomate, huile d’olive

Duo de gambas et SaiNt-JaCUES. ..o 20.00 €
Vinaigrette parfumée au Xérés et génépi

Filet de fera cuit meuniere tout SIMPIEMENT ... e . 19.00€
(Iértare de saumon, frit€S €t SAladE.....cooeeeieeeeeee e 16.00 €
Dorade royale rétie entiére sur son lit de fenouil SeC.........ccccevveiiiiiiiiiicicecc 21.00 €
(Brandade de morue cuisinée « a ma FAGON » i . 16.00 €
VMM____“__] oo b
Carré d’agneau « 2 cOtes » en cro(ite de SESAME.......cccceveeirerieieseieee e 20.00 €
Gigolette de pintade aux champignons, jus au mMusCat........cccccooeiiiiriiiiiiie e . 19.00 €
Filet de boeuf périgourdin (médaillon de foie gras maison).......ccccceeeevveveeveeveeres venne, 26.00 €
FEntrecote (250 g) sauce béarnaise MaiSON.........cccceeveiiieeieieeiee et e e . 20.00 €
(Iértare de boeuf coupé au couteau, frites et salade......c.ccceeeveeeeeveeeeeeceeeeeeeeeeee . 19.00 €

Capres, cornichons, ciboulette, échalote, Tabasco, sauce anglaise

(Plcatta de veau poélés minute déglacés jus de viande et brisures de truffes............ 24.00 €



